
Jia sas!
  

-Traditionel greek cuisine-

Ein Tag mit uns, hier im schönen Neckartal, ist

fast wie ein Tag Urlaub in Griechenland!

Lasst Euch von uns inspirieren & leiten

und genießt die feine, griechische Küche 

authentisch & frisch zubereitet.

Es wird serviert 

was individuell aus der Karte bestellt wird 

und aufgetischt,

wenn es fertig zurbereit ist!

Griechische Esskultur bedeutet:

Ein voll aufgedeckten Tisch, das schöne Beisammen sein 

und die Zeit, die man sich für all das nimmt..

Laßt es Euch schmecken,

kali orexi,

Eure Athina



-Aperitif & Spirit-

Campari Orange 4 0,2 l 5,50

Aperol Spritz 4 10 8 0,2 l 5,50

Lillet Citrosé 10 0,2 l 5,50

Hugo 10 0,2 l 5,50

Sekt 10 0,2 l 5,50

Prosecco 10 0,2 l 5,50

Ouzo  2 cl 2,50

Ouzo mit Eis/Wasser  4 cl 4,50

Martini 10  4 cl 4,50

 

-Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. sowie Bedienung-



Unsere feine Auswahl 

an leckeren Mezé

Feta Furno

Feta- Käse mit roter Paprika, Oliven, Peperoni, Tomatenscheiben, Oregano, 

Zwiebeln, Knobi & kretischem Olivenöl in Folie gebacken.                           7,30

Bohnensuppe 1

Mit kleinen, weißen Bohnen, Gemüse & feinen Kräutern verfeinert.        3,50

Choriatiki 9

Griechischer Bauernsalat mit Tomate, Salatgurke, Blattsalat, Oliven, Peperoni, 

Feta, Zwiebeln, Petersilie, gekochtem Ei.                                   4,50

Groß        9,50

Octopus 

Gegrillter Octopus an einer feiner Olivenöl-Knobi- Vinaigrette.                10,60

Manitaria

Mit Schafskäse gefüllte Champignons an Tomatensauce.        7,80

Tzatziki 

Griechischer Sahnejoghurt an geriebener Salatgurke & etwas Knobi.        3,50

Fladenbrot + 1,50

-Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. sowie Bedienung-



Unsere feine Auswahl 

an leckeren Mezé

Peperoni 

Im eigenen Sud & in der Pfanne geschwenkte Peperoni an Knobi.        4,10

Anamikti

Gemischter Salat: Blattsalat, Gurke, Karotte, Kraut, Tomate, Zwiebel, Ei.       3,50

Groß        6,60

Feta Mousse 

Eine pikante Creme aus Schafskäse. Mit verschiedenen Gewürzen, 

kretischem Olivenöl, roter Paprika & Knoblauch.                 4,10

Gigantes 

Warme, weisse Riesenbohnen an Tomatensauce mit Feta gratiniert.           7,20

Dolmadakia

Mit Reis gefüllte Weinblätter.        5,50

Pikilia (1 Person) 9

Eine feine Auswahl an mediterranen Köstlichkeiten: Oliven & Peperoni, 

Feta Mousse, Tzatziki, Gigantes, Dolmadakia, frischer Tomate & Ei.                 10,50

Fladenbrot + 1,50

 -Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. sowie Bedienung-



-Fisch & Fleisch-

Garides Saganaki

Geschälte Seawater Shrimps an mediterranem Gemüse mit 

Tomatensauce & Feta.         10,50

Sikoti

Gegrillte Streifen von der Rinderleber an Paprika- Gemüse-Mix.                 6,80

Fileto

Ein gegrillter Spieß von der Schweinelende (220g)                                       9,10

`Herkules` mit einer Schafskäse-Sauce        11,50

Forellenfilet

Auf der Haut gegrilltes, rotfleischiges Forellenfilet an

Paprika- Gemüse.                                                                                      10,60

Mykonos

2 sehr saftige, gegrillte Steaks aus der entbeinten Hähnchenkeule.              6,10

Mixed Grilll

Für den großen Hunger oder für 2 (700g Rohgewicht)

Gyros, 2 Steacks von der entbeinten Hähnchenkeule und ein leckeres 

Pifteki vom Grill.       15,50

-Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. sowie Bedienung-



-Fisch & Fleisch-

Gyros

Geschnetzeltes vom Drehspieß aus dem Schweinenacken.                          5,50

Bifteki

Saftiges, gemischtes Hacksteack vom Grill gefüllt mit Feta- Käse.                 7,10

Galopoula

Ein zart gegrillter Spieß von der Putenbrust an Schafskäsesauce.        8,60

`Galopoula sketi` Ohne Schafskäsesauce.        6,20

Grüner Baum Teller

Ein gegrillter Schweinespieß vom Nacken & ein leckeres 

Hacksteak vom Grill.        6,60

Paidakia

5 Lammkotelettes im greek-Style, zart und frisch vom Grill         12,80

Poseidon

Im ganzen gegrillter Wolsbarsch ca 300- 400 g. Ein sehr beliebter Mittel-

meerfisch mit einem festen & mageren Fleisch, wenig Gräten        11,90

 

Steakhouse frise        3,00

Frittierte Kartoffelscheiben        3,00

Reis mit Erbsen an Tomatensauce        3,00

Fladenbrot         1,50

-Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. sowie Bedienung-



Epidorpio/ Nachtisch

Baklava

Baklava ist ein in Honigsirup eingelegtes Gebäck aus Blätterteig, gefüllt mit 

gehackten Walnüssen.

Dazu gibt es 1 Kugel Vanilleeis + Sahne        5,00

Kataifi 

Röllchen aus Kataifi-Teigfäden gefüllt mit Nüssen, Zimt & Honigsirup.

Dazu gibt es 1 Kugel Vanilleeis + Sahne        5,00

Karidopita 

Karidopita ist ein saftiger Walnusskuchen der mit einem Sirup überzogen ist. 

Dazu gibt es 1 Kugel Salted Caramel Eis+ Sahne        4,00

Himbeersorbet

Sorbet, süße, fruchtige Erfrischung! 

Ein samtig, cremiger Himbeer- Genuss.

2 Kugeln mit Schoko- Sauce+ gehackten Pistazien                5,10

Joghurt

Griechischer Sahnejoghurt an Walnüßen & gerösteten Mandeln mit

feinem Honig.        4,90

-Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. sowie Bedienung-



 

Getränke

Warme Getränke                                                                                               

Tasse Kaffee crema 7              2,50

Kännchen Kaffee crema 7                          4,00

Espresso 7              2,20

Espresso Macchiato 7              2,40

Doppelter Espresso 7                           3,80

Griechischer Mokka 7             3.00

Cappucino 7              3,00

Latte Macchiato 7              3,50

Milchkaffee 7        3,00

Heiße Schokolade        3,00

mit Sahne        3,50

Glas Tee        2,20

Teesorten: Kamille, Pfefferminz, Grün, Kräuter, Früchte, Rooibos, Fenchel,

-Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. sowie Bedienung-



Getränke

Alkoholfreie Getränke                               0,25            0,3             0,33          0,4

Cola/ Fanta/ Spezie 2 5 6 7        3,00               3,50

Coca-Cola Light 2 5 6 7  3,30

Coca- Cola Zero 2 5 3  7  3,30      

Sprite 1 3 4  3,30

Bitter-Lemon 3 8 2,60

Tainacher Limo Rhabarber-Mirabelle 2 3 3,30

Tainacher Iced Tea Pfirsich 1 3 3,30

Apfelsaft (100% Fruchsaft)            3,30        3,70

Orangensaft (100% Fruchtsaft)    3,30        3,70

Johannisbeer-Nektar (33%)            3,30        3,70

Saftschorlen   3,00                 3,40

Tainacher medium 2,30

Tainacher stilles Wasser 2,30

Tainacher medium 0,7l        5,50

Tainacher still 0,7l        5,50

               

-Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. sowie Bedienung-



Getränke

Bier                                                             0,3            0,33           0,4           0,5

Vom Faß

Distelhäuser Pils     3,00   3,40

Distelhäuser Export     3,00                    3,80

Radler (süß/sauer)6                                          3,80

Aus der Flasche                                                                                                 

Distelhäuser Hefeweizen dunkel            3,80

Distelhäuser Hefeweizen hell             3,80

Distelhäuser Kristallweizen             3,80

Distelhäuser Hefeweizen, alkoholfrei            3,80

Distelhäuser Pils alkoholfrei      3,30

Distelhäuser Pils, alkoholfreies Radler             3,80

-Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. sowie Bedienung-



Griechische Rotweine

Lafkioti Nemea 10

-trocken- Rebsorte Agiorgitiko

Reift in französischen Eichenholzfässern. Im Geschmack ist er samtig mit 

Aromen von reifen Früchten und Gewürzen.        5,20

Boutari Kretik 10

-trocken- Rebsorten Kotsifali & Mandilaria

Die Trauben reifen auf Kreta. Kraftvolle, würzige Beeren, nach Kräuter 

nanmutende Note. Nachhaltig, aber nicht sehr streng im Abgang.        5,30

Lykos Gefira 10

-trocken- Rebsorte Vradiano, Cabernet Sauvignon & Merlot 

Aus Eubia mit einer rubinroten Farbe und dem komplexen Bouquet von 

Rosen, Kirschen und getrockneten Pflaumen mit einem weichen Abgang.   5,60

Tsantali Imiglykos  10

-lieblich- Rebsorte Xinomavro 

Aus dem geschützten Weinbaugebiet Naoussa in Makedonien. Feinwürziges 

Bouquet nach Früchten, Beeren & Nüssen mit einem sanften Abgang.       4,90

Tsantali Mavrodaphni 10

-süß- Rebsorte Mavrodaphni

Honigsüß und elegant ist dieser Wein aus Patras. Der Duft erinnert an 

getrocknete Pflaume & etwas Vanille        5,50

Makedonikos Rosé 10

-halbtrocken- Rebsorte Xinomavro und Moscomavro 

Aus Mazedonien, leicht, frisch und angenehm im Geschmack mit den Aromen 

von verschiedenen Früchten.        5,20

-Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. sowie Bedienung-



Griechische Weissweine

Tsantali Anthos 10

-trocken- Rebsorte Roditis & Zoumiatis

Anthos bedeutet übersetzt Blühte. Dieser Wein, mit seinem leicht blumigem 

Bouquet und fruchtigem Aroma, überzeugt durch seine Leichtigkeit.        5,20

Retsina 10

-trocken- Rebsorten: Roditis & Savatiano

Ein sehr trockener, geharzter Weißwein aus Attiki, mit dem typischen 

Pinienaroma in Duft und Geschmack.        5,40

Achaia Clauss Demestica 10

-halbtrocken- Rebsorte verschiedene Tafelsorten

Demestica ist ein unkomplizierter Landwein aus Patras. Blumiges Bouquet mit 

Nuancen von Früchten, im Abgang ist er weich und unaufdringlich.           4,50

Vineyards Imiglykos 10

-lieblich- Rebsorte Muskateller

Aus Mazedonien. Er begeistert mit Nuancen von Pink Grapefruit, Orange, 

Limette und Zitronengras. Gerade seine fruchtbetonte Art macht diesen Wein 

so besonders.        4,90

Tsantali Limnos 10

-edelsüß- Rebsorte Muscat

Reinsortiger und vollmundiger Muskatwein von der Insel Limnos. 

Facettenreiche Note von Honig & Muskat, sehr blumiges & fruchtiges Aroma.

       5,50

-Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. sowie Bedienung-



Weingut Adam Müller 

aus Leimen bei Heidelberg 

Riesling 10

-trocken-

Feiner Duft nach reifen Aprikosen & Pfirsichen. Die Kombination mit einer 

feinen Weinsäure macht den Wein sehr erfrischend.        5,40

Grauburgunder 10

-trocken-

Dass Bukett erinnert an eine exotische Mischung aus Grapefruit und 

Wallnüssen.        5,50

Spätburgunder rosé 10

-trocken-

Dieser leicht, duftige Rosé soll zum Genießen einladen; sein fruchtiges Bukett

und sein angenehmer Duft machen ihn zu einem besonderen Erlebnis.      5,50

Schwarzriesling 10

-halbtrocken-

Ein feines Rubinrot gepaart mit trockener Fruchtigkeit machen ihn zum 

perfekten Speisenbegleiter.        5,30

Spätburgunder 10

-trocken-

Er duftet kräftig nach Holunder, schwarzem Pfeffer und getrockneten 

Pflaumen und ist am Gaumen fruchtig und samtig.        5,40

Alle Weinschorlen 0,2        3,50

Alle Weine 0,1        2,80



Spirituosen

Schnaps & Co                                             2cl                                              4cl

Ouzo      2,50 

Williams     2,80 

Ramazotti (Eis & Zitrone)                      3,80

Baileys     2,90

Malteser     2,80

Jägermeister     2,50

Jack Daniels                         3,50         

mit Coca Cola (Longdrink 4cl JD) 2 3 11                                                5,50

Asbach     3,00

mit Cola Cola (Longdrink 4cl Asbach) 2 3 11                             5,00

Pfefferminz- Likör 2               2,50

Fernet Branca     3,00

Metaxa fünf     4,00 

Metaxa sieben     5,00 

Metaxa Grand Olympia Reserve     6,50

Schaumweine                                                                                                    

Flasche Sekt     0,75l        18,50

Piccolo Sekt    0,25l           5,50

Flasche Prosecco    0,75l        18,50

Piccolo Prosecco    0,25l          5,50

-Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. sowie Bedienung-



Zusatzstoffe

1= mit Konservierungsstoff

2= mit Geschmacksverstärker

3= mit Antioxidationsmittel

4= mit Farbstoff, 

5= mit Phosphat

6= mit Süßungsmittel

7= koffeinhaltig

8= chininhaltig

9=geschwärzt

10= mit Sulfiten



Seit 1982

`Grüner Baum`

Neckargerach

Familie 

Papadopoulos


